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Construis ton parcours de
réeussite !
Les équipes de Charles

Cros t’accompagnent.

APRES LE BTS MHR
OPTION A

POURSUITE D’ETUDES POSSIBLES :

En licence professionnel :

o Licence pro Management et gestion des organisations
option Management opérationnel en Restauration
o Master économie et management du tourisme

Licence pro mention organisation et gestion des éta-
blissements hoteliers et de restauration

o Licence pro mention organisation et gestion des sys-
témes hoteliers et de restauration

Insertion directe dans le milieu professionnel

LES DEBOUCHES :

Gérant d’une entreprise
Directeur de restaurant
Maitre d’hotel

Chef d’entreprise
Travailler a I'étranger ....
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BTS MHR
OPTION A
Site internet : Par

https://charles-cros.mon-ent-occitanie.fr,

Voir Parcoursup: https:// Ap p re ntissage
[
%E_h e MANAGEMENT

EN HOTELLERIE
RESTAURATION

Référent pédagogique : M. Thierry BAISSET
Email : thierry.baisset@ac-montpellier.fr



https://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Post-bac/licence-pro-mention-organisation-et-gestion-des-etablissements-hoteliers-et-de-restauration
https://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Post-bac/licence-pro-mention-organisation-et-gestion-des-etablissements-hoteliers-et-de-restauration
https://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Post-bac/licence-pro-mention-organisation-et-gestion-des-systemes-hoteliers-et-de-restauration
https://www.onisep.fr/Ressources/Univers-Formation/Formations/Post-bac/licence-pro-mention-organisation-et-gestion-des-systemes-hoteliers-et-de-restauration

N SAVOIR FORMATION BT
PLUS MHR

Le titulaire du BTS MHR option A intervient dans le
secteur de I'hétellerie, restauration pour produire des

UN PARCOURS SUR 2 ANS services et encadrer les équipes.

OFIL A

Savoir communiquer

Etre dynamique

Gérer et organiser une équipe
Aimer le contact avec les autres
Avoir le sens de la relation clientéle
Maitriser une langue étrangére

LES CONDITIONS D’ACCES :
Baccalauréat professionnel Cuisine ou Services
Baccalauréat technologique STHR , STMG
Bac Pro Tertiaire, commercial ,administratif
Tout autre bachelier général ou technologique
CV et Lettre de Motivation détaillés du projet profes-
sionnel + un entretien de motivation

A l'issue de la formation I'étudiant sera capable de :

. En Alternance vous signez un contrat d’apprentis-
sage qui vous lie a I'entreprise qui vous accueille et
qui finance la formation ( offre un salaire)

o La Région offre des aides financieres diverses et
variées (permis de conduire, logement....)

LIENS

Lycée Charles Cros :

¢ https://charles-cros.mon-ent-occitanie.fr/

Greta — CFA Aude Pyrénées-Orientales :
¢ https://maforpro-occitanie.fr/greta-cfa/votre-greta-cfa/
greta-cfa-des-pyrenees-orientales

ORGANISATION DE LA FORMATION

» Alternance : entreprise / centre de formation
en lien avec le milieu professionnel




